Galbani

Fromages lItaliens

DDM garantie entrep6t

45 jours

Conditions de conservation
Conservation aprés ouverture

A conserver entre +4°C et +7°C.
Conserver au froid et utiliser sous 7 jours

Dénomination légale Mélange de fromages a pate dure rapes. N
Ingrédients Fromage au LAIT pasteurisé (LAIT, sel, présure, conservateur : lysozyme §
(E1105) d'OEUF), fromage au LAIT cru (10%)(LAIT cru, sel, ferments lactiques, <

présure, conservateur : lysozyme (E1105) d'OEUF). g

Origine du lait Produit non concerné par le décret b
IS

Code article 92647 01 s
EAN 13 8000430396218 S
DUN 14 08000430939071 S
OGM <0,9% conformément a la réglementation c
lonisation Non S
Allergénes Lait et dérivés, ceufs et dérivés 3
Contaminations croisées Néant £
[Dimensions de I'UC (L x1x h) (cm) 34 X 22 x 35 g

o

Valeurs énergétiques et nutritionnelles moyennes

par portion % d'AR* % d'AR*
Pour 100g de 30g pour 100g par portion
Energie : 1452 kJ 436kJ 17% 5%
349 kcal 105kcal 17% 5%
Matieres grasses : 25¢g 7.59 36% 11%
dont acides gras saturés : 18¢ 5.4g 90% 27%
Glucides : O0g Og 0,0%
dont sucres : O0g Og 0,0%
Protéines : 31lg 9.3g 62% 19%
Sel : 2,19 0.639 35% 11%
* Apports recommandés pour un adulte type 8400kJ/2000kcal
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Colisage 2
Nombre d'unités par colis 5 sachets 2
Dimensions (L x | x h en cm) 385 x 25 X 22,5 =
Poids net / brut (kg) 5 / 5,48 g
. . -4
« Un savoureux mélange de fromages a pates dures affinés Palettisation 2
« En sachet 1kg Nombre de colis par couche 6 k)
fix oA o . T Nombre de couches par palette 9 s
gejlg rape, il ?st facnlg d'utilisation Nombre de colis par palette 51 e
eleve vos p ats en douceur Dimension (L x | x h en cm) 120 x 80 x 105 3
* GoUt fruité. Poids net / brut (kg) 270 / 326 z
PL POLSER Sp. z0.0.
20101601
WE Certifications : IFS, BRC, FSSC 22000

Conditionnement
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